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Nuestro sistema alimentario tiene que ser mas sostenible
y proteger lo que méas amamos: el planeta, nuestra salud,
los animales y nuestra pasion por la comida.
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HEURA® ES UNA MISION SOCIAL

CONVERTIDA EN EMPRESA,

porque creemos firmemente que las empresas del futuro serdn los principales
agentes del cambio que nuestro mundo necesita.

La crisis climdatica, la injusticia alimentaria, los problemas de salud y los derechos
de los animales son algunos de los mayores desafios del siglo XXI. Y como nuestra
pasion es la gastronomia, decidimos empezar nuestra pequena revolucion
basdndonos en 3 principios clave:

Wowl

Ofrecemos a los consumidores y restaurantes una linea
de productos 100% vegetales, saludables y sin renunciar
a una increible experiencia carnica.

Se necesita la misma energia para multiplicar x Sl que Xi <

Buscamos superar las expectativas en todo lo que hacemos: desde nuestra innovacion
alimentaria hasta nuestras comunicaciones, servicio al cliente y cadena de suministro

Good Rebels

Decimos NO al status quo. Somos rebeldes con causa, desafiamos lo
establecido y creemos que todo puede cambiarse a mejor. Por eso seguimos
creando alimentos revolucionarios.
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Toolr estd cambuands...

TUS COMENSALES

busca activamente son flexitarianos
reducir su consumo (consumo muy
de carne ocasional de carne)

LA RESTAURACION

1o

nuevos nuevos clientes

restaurantes si ofreces opciones

veggie en 5 afios 100% vegetales en tu
carta

LAS TENDENCIAS ALIMENTARIAS

incremento de ventas incremento dietas
de comida veggie en los Gltimos

vegetariana 2 afios

Fuentes:

« Informe Lantern 2019

« NPD Group, 2019

- Asociacién de alimentos a base de plantas (PBFA)
- The Good Food Institute (GFI)

de los consumidores
de Heura®© son
omnivoros

productos carnicos
serdn de origen
vegetal en 2040



PASION POR LA COMIDA

Tus comensales quieren disfrutar de los sabores, texturas y tradiciones que mds
aman. Por eso todos los productos Heura® ofrecen una experiencia 100% cdrnica.

CUIDANDO NUESTRA SALUD

Somos mediterraneos y la dieta saludable forma parte de nuestra herencia
culinaria. Por eso nuestros productos 100% vegetales ofrecen un perfil nutricional
excepcional, son ricos en nutrientes y bajos en grasas saturadas.

SALVANDO EL PLANETA

La carne vegetal Heura® no pretende sustituir otros tipos de carne, sino convertirse

en la opcidn mas deliciosa para esos clientes que quieren disfrutar de una experiencia
carnica unica con los beneficios de los vegetales, a la vez que contribuyen

a salvaguardar los recursos naturales del planeta.
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Heura® es increiblemente versatil y sencillo de cocinar

en sartén, wok, grill, horno o como prefieras. Por eso

es un ingrediente delicioso y saludable que puedes incluir
facilmente en tu carta.

P DE RECETAS
Les

Escaneando este codigo QR encontrards algunas recetas para
inspirarte, pero el profesional de la cocina y la restauracion eres td
y iseguro que tienes cientos de ideas para crear nuevas recetas!




Hevra

El 97% de las personas que prueban Heura® creen

que estan comiendo carne, porque parece, sabe

y tiene textura de carne, pero todos sus componentes
son vegetales y con el minimo nimero de ingredientes
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PROTEINAS DE PROXIMIDAD

Nuestra proteina proviene de cultivos europeos de soja* y de guisante
No utilizan organismos genéticamente modificados (OGM)

Cultivos sostenibles que no incentivan la deforestacion

Buenas condiciones de los empleados

HEURA® ES UNA MISION SOCIAL
CONVERTIDA EN EMPRESA

e

de consumo de emision de espacio de recursos
de agua de gases de cultivo necesarios para
producirla

* Nuestra soja tiene Identidad Preservada (IP) basada en los principios de HAACP y Diligencia.
Las pruebas de contenido de OGM residual incluye tecnologia Elisa y PCR.
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INGREDIENTES DE ALTA CALIDAD

Como el aceite de oliva virgen extra o la proteina de soja y guisante europea
sostenible, ingredientes seleccionados cuidadosamente por nuestros especialistas
en nutricion.

ETIQUETA LIMPIA

Siempre elaboramos nuestros productos con el minimo nimero de ingredientes,
pero sin renunciar nunca al mejor sabor y a la textura de la carne.

BAJO EN GRASAS SATURADAS

Nuestro Equipo de I+D ha conseguido la jugosidad de la carne animal con 64%
menos grasas y un 86% menos grasas saturadas que una burger de ternera.

PROTEINA DE ALTO RENDIMIENTO

Los productos Heura® tienen 15x mads proteina que el huevo y un 11% mds proteina

por caloria que la carne animal. :

)

Fuente:
« USDA FoodData Centra 2020
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SOMOS ACTIVISTAS
Nacwnss con Wna miSun:

cambiar el sistema alimentario para defender el planeta. Con nuestros productos
salvamos cada ano casi medio milléon de animales y conseguimos reducir

el consumo de mds de 3.000 millones de litros de aguag, el equivalente a mds de
50 millones de duchas.

SABOR, TEXTURA Y PERFIL NUTRICIONAL

Nuestros productos ofrecen a tus clientes acostumbrados a comer carne una
experiencia gastronémica Unica 100% plant-based, ademas de un perfil nutricional
y proteico excepcional.

HEURA® ES LIDER Y REFERENTE

Nuestra marca se estd convirtiendo en la referencia del mercado.
Los consumidores no piden carne vegetal, piden Heura®
y por esono puede faltar en tu restaurante.

En su categoria, Heura® es la marca con mayor
engagment a nivel mundial en las redes sociales

Ya estamos en 15 paises de 4 continentes...
y seguimos creciendo

La marca mas seguida en Europa




Por su delicioso sabor y siWincreible textura a tus clientes
les resultara dificil creer que no es pollo.

BOCADOS ORIGINALES BOCADOS MEDITERRANEOS

El sabor mas versdtil con el que podrds Marinados en deliciosas especias como
combinar con tus mejores salsas y orégano, tomillo, albahaca y romero,
marinados. jPerfecto para todo tipo para evocar los aromas del Mediterréneo
de recetas! en el paladar.

2,5 kg/pack 2,5 kg/pack

1 bolsa/caja 1 bolsa/caja

144 cajos/pallet 144 cajos/pallet

Vida Util: 15 meses Vida Util: 15 meses

Medidas: 41x26 x13cm Medidas: 41x26 x13cm

TIRAS ORIGINALES BOCADOS ESPEGIADOS

Mas finitas que los Bocados, pero igual La mezcla de especias como el pimenton,
de sabrosas. Ideal para tacos, ensaladas el aji, la pimienta o el cardamomo, le dan

y bocadillos. un sabor Mmds intenso con un togue picante.
2,5 kg/pack 2,5 kg/pack

1 bolsa/caja 1 bolsa/caja

144 cajas/pallet 144 cajas/pallet

Vida Util: 15 meses Vida Util: 15 meses

Medidas: 41x 26 x13cm Medidas: 41x 26 x13cm




NOVEDADES

ternera

Nuestras increibles hamburguesas y albondigas son La revolucion vegetal sigue creciendo con estos
100% vegetales, saludables, deliciosas y sostenibles, nuevos e increibles productos de carne 100% vegetal:
para que puedas cambiar el mundo sin renunciar a nada. nuggets, salchichas y chorizos.

BURGUERS ORIGINALES ALBONDIGAS ORIGINALES NUGGETS SALGHICHAS

Nuestra Burger Original es tan tierna y jugosa Increiblemente versdtiles, nuestras Deliciosos nuggets para preparar las recetas Por fin unas salchichas 100% saludables,
que es dificil creer que es 100% vegetal. Para albéndigas se preparan en deliciosos mds divertidas y, como todos los productos con todo su sabor y textura y un 30%
personas que aman la carne, pero No sus guisos, con salsas, en bocadillos o incluso Heura© también son aptos para veganos menos de ingredientes que las salchichas
consecuencias. reconvertirlas en excelentes mini-burgers. y celiacos porque no llevan huevo ni gluten. vegetales de la competencia.

11kg (10 u.) 1kg (aprox. 60-65 u.) 2,5 kg (125 u.) / pack 129 kg (24 u.) [ pack

294 cajas/pallet 294 cajas/pallet 1 bolsa/caja 1 bolsa/caja

2,5 kg (23 u.) [pack 2,5kg/pack (aprox. 155-160 u.) 192 cajas/pallet 294 cajas/pallet

144 cajas/pallet 162 cajas/pallet Vida dtil: 15 meses Vida atil: 15 meses

1 bolsa/caja 1 bolsa/caja Medidas: 39,5 x19,6 x 8,6 cm Medidas: 23 x18,2x 9 cm

vida Util: 15 meses Vvida Util: 15 meses

Medidas Medidas

2,5kg:41x26 x13cm 2,5kg:41x26 x13cm

1,1kg: 23 x18,2x12cm 1,1kg: 23 x18,2x12cm

Con esta deliciosa variedad 100% vegetal ya
es posible disfrutar de uno de los sabores
mas tradicionales de la cocina mediterrdnea .

129 kg (24 u.) [ pack

1 bolsa/caja

294 cajas/pallet

Vida Util: 15 meses
Medidas: 23 x18,2x9cm
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