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REPOSTERIA Y PASTELERIA

Brownie de chocolate Force Noire® 50%

10 MINUTOS
10 PERSONAS

FACIL

200 gr. de cobertura negra Force Noire® 50%
260 gr. de mantequilla
210 gr. de huevo entero

200 gr. de azucar muscovado o panela

105 gr. de azucar blanco

3 gr. de sal fina



e 70 gr. de harina floja
¢ 150 gr. de nueces picadas

N\. Pomar la mantequilla y poner en la batidora con la pala.

2\. Afadir la cobertura fundida a 40 °C.

3\. Aparte, mezclar los huevos con los azucares y la sal, calentar a 35 °C y anadir a hilo a la batidora.
4\. Acabar mezclando con la harina floja y, finalmente, con las nueces picadas.

5\. Llenar en un molde de 60 x 10 cm, previamente engrasado y forrado con papel de horno.

6\. Cocer a 170 °C durante 20 minutos y reservar a temperatura ambiente.



