JFRulo- de Cabra

Quescrem presenta su Ultima innovacion en
queso crema: Quescrem con Rulo de Cabra.

De textura suave y cremosa, esta pensado para los
profesionales que quieren disfrutar del auténtico
sabor del rulo tradicional, con toda la facilidad del
queso crema.

Ofrece nuevas aplicaciones en la cocina, siendo
un producto comodo para trabajar, sin cortezas ni
mermas, que permite el horneado a temperaturas
moderadas y puede ser utilizado en manga.
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Con Quescrem con Rulo de Cabra
podras afiadir un sabor fresco e intenso
a tus aperitivos de manera rapida y
sencilla, gracias a su facilidad de mezcla
con otros ingredientes. Puede utilizarse
en manga o para untar.

Resulta ideal para vinagretas, cremas,
aperitivos, dippings, etc.

Su caracter innovador o hace perfecto
para la elaboracion de postres originales
con auténtico sabor a rulo.

Ideal para tartas, mousses, tartaletas, etc.

ola personalidad
oo personalidad

Con gran versatilidad en la cocina,
sin trabajo intermedio y con posibilidad de
horneado.

Resulta perfecto para rellenos, fundidos,
rebozados, ensaladas, salsas, arroces...

1. Lavar las hojas de lechuga, y una vez
escurridas, colocar en un plato hondo.

2. Para preparar la vinagreta introducimos
en un bote pequeno de cristal; una
cucharada de Quescrem con Rulo de
Cabra, 3 dl de aceite de oliva, 1 dl de
vinagre de Mddena, sal y un poco de

pimienta. Cerramos y agitamos hasta




